Recept Appelrakker

Uitkomst ongeveer 35 stuks

Korstdeeg (zelf zetten of kant
en klaar kopen)

Korst uitrollen op ca 2,5 mm
Gaatjes in prikken en uitsteken
met een steker van 11 cm

Roomspijs

300 gram amandelspijs

300 gram (kook)room

Amandelspijs afslappen met de room

Roomspijs in spiralen op de korst spuiten. Aan de rand vrijhouden en
niet helemaal vol spuiten.

Appel in dunne plakjes snijden en in een rondje op de roomspijs
leggen

Appels bestrooien met kaneelsuiker

Ca 17 minuten bakken op 200C in hete lucht oven of 30 minuten op
210 in een inschietoven.

Na het bakken afwerken met gelei



